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Procedura aperta per Paffidamento def Servizio di Ristorazione Scolastica
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Modello M

Check list ad uso della Commissione Mensa

MUNICIPIO ... SCUOLAL LS A A ME S S s resssinsrsssssssssssessssssssssssmesssssss
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CONTROLLO EFFETTUATO IN DATAAG/CA (204 . ORA..... i.%...@g;z ................
Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
“EAPPALTO specificare ditta (. 50538 seemsesesssssecersan s )
[ AUTOGESTIONE specificare ditta (.....cveerievcnnerrinmennnonnssonsriressrs i ienssminmsessessnsasssssses )
Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
G€ENTRO COTTURA
O TERMINALE trasportato dalla SCuola.......civinmimnnmimioniinonmomeons
VIR cvrveernnrnenermres s ssssesss st se b ase b s s s snssstsanee et e erveens

1. UTENZA DEi LOCALI

Turno | Orarlo Infanzia Primaria Secondaria
n. alunni n. adultj n, alunni n. adulti n, alunni n. adulti
I U2 A4 A
I 11920 AL A
HI ji2a0 A A
IV % %0 7 A A
V {47 20 A A
Totale
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto
Totale generale utenti )
Alunni + Adul) | AOL
2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU
Menu previsto Menu erogato *Pge::j;:::;z'tidi
Primo Guocchien { sarby AL gy’ i Sete
Secondo BMAG AL ER W Bouis g z So .
Contorno CAkc 1o / — 26
Frutta / Dessert ¥ LA t sof
Pane R e Sof

*Percentuali di gradimento

- Accettato: piatto gradito da oltre it 50% deghi utenti
- Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% e il 50% degli wtenti
- Rifiutato: piatto gradito da meno del 30% degli utenti
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3, CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI
" non scaduti D scaduti

Sescaduti ;  TIPOIORIA it e
QUANLILA L1ovisiirvr i srsvse s sie s erereess e e as st b e svsssseerssaessasessressreanserens

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA O insuff. 0 suff. 0 buono B¢ottimo
DISPENSA 0 insuff. O suff. [ buono B ottimo
REFETTORIO {3 insuff, O suff, I buono Eottimo
OSSERVAZIONI ) .
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