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Procedura aperta per Paffidamento del Servizio di Ristorazione Sculastica

Modello M

Check list ad uso della Commissione Mensa

Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

B AUTOGESTIONE specificare ditta { E.Lm&Q
Tipologia di centfo di ristorazione scolastica:
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CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA... 52002 AL ORA.....3. T

_ Sccettato; piato gradito daoltre il 50% degli utenti
- Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% ¢ il 50% degli utenti
- Rifiutato: piatto gradito da meno det 30% degli utenti
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1. UTENZA DEI LOCALI
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Totale
N.B. Per Adulti si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto
Totale generale utenti
(Alunni + Adulti) P ek
2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU
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3. CONTROLLO SCADENZA DEX PRODOTTI
& non scaduti O scaduti

Se scaduti :  TIPOIORIA vvviverivricnnririiiii e e e
QUANLIEA ..o e s e s e s e s et

4. CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA 9 insuff. [ suff, 1 buono A ottimo
DISPENSA 3 insuff. 3 suff, 3 buono 2l oltimo
REFETTORIO 07 insuff, 0 suff, [ buono ASxottimo
OSSERVAZIONI

FIRMA LEGGIBILE

FIRMA LEGGIBILE




