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] Procedura apenta per affidamento del Servizio di Ristorazione Scolastica

¥ ROMA CAPITALF | Periodo 01012013 - 30.062017

Modello M

Check Jist ad uso della Commissione Mensa

MUNICIPIO.XN...... SCUOLA..LSQLA. . FAERENG oo
AT RN o C I 2 CFR T RS A A 30 S

CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA... 3]0} 203240...... ORA...AZ5Q0
Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:
[0 APPALTO Specificare dilla (i..viivieoieneiiinrriiesscssensesreeerrsessensessesssresrssssesssssersessesssssssssesans )
8B AUTOGESTIONE specificare ditta (
Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
Kl CENTRO COTTURA

O TERMINALE ftrasportato dalla scuola
via

------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1. UTENZA DEI LOCALI

) Infanzia Primaria Secondaria
Turno | Orario - - : - - :
n. alunni n. adulti n. alunni n, adulti n. alunni n. adulti
I X Z
11 41 A4
I A A
v A8 A
v 2.2 2
Totale qt X
N.B. Per Aduli si intende il personale docenle o altro personale avente diritto al pasio
Totale generale utenti
(Alunni + Adulth) "‘ 04 |

2. CONTROLLO MODALITA DI SOMMINISTRAZIONE MENU

] Menu previsto Menu erogato *Percentuale di
gradimento
' Primo Todxtliy: dollie & fm vad S-O%
i. Secondo TESA i pcelene Al 13 ez & —S—OIZ’
Contorno isaleka  aosTy Y S/
Frutta / Dessert FOUTA ’r .SYQ’«/
Pane fans v Sor.

*Percentunii di gradimento

- Accettato: piatio gradito da oltre it 50% degli utemti

- Accettato in parte: piatto gradito tra il 30% ¢ il 50% degli utenti
- Riffutato: piatto gradito da meno del 30% degli utenti
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3. CONTROLLO SCADENZA DEI PRODOTTI
£ non scaduti 0O scaduti

Sescaduti i TIPOIOBIA ivvvvviinriiericirieeee s e e seser e s e an
QUANLIIA ... e b s svessersseressas st et ssenntre

4, CONTROLLO IGIENE DEI LOCALI

CUCINA 0 insuff. 0 suff. 3 buono B ottimo
DISPENSA 0 insuff, 3 suff, O buono & ottimo
REFETTORIO OO insuff. D suff, 0 buono & ottimo
OSSERVAZIONI ) . :

.................................. BN NS S oy S
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